
Завтрак

400 р.

650 р.

460 р.

1200 р.

1050 р.

Овсяная каша
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Сырники
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Яичница

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Брускетта с лососем
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Брускетта с ростбифом 

8000 р.

16000 р.

15000 р.

300 р.

420 р.

80 р.

Петух с картофелем по-деревенски
с каштановым соусом
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Индейка с трюфельным ризотто
(на компанию от 5 до 9 чел)
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Сибас в соли с баклажанами темпура
и икорным соусом (на компанию от 5 до 9 чел)

Хлебная корзина
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Фокачча
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Лаваш

Блюда на компанию



1000 р.

700 р.

960 р.

990 р.

850 р.

1150 р.

890 р.

780 р.

Устрица
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Морской ёж

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Ролл Калифорния с лососем
и снежным крабом

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Ролл Филадельфия с лососем 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Унаги ролл с угрем и авокадо

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Темпура ролл с угрем и лососем

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Ролл с угрем тамаго
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Ролл креветка васаби

Лёд бар / Антибар



Холодные закуски

Рыбное ассорти
(масляная рыба, угорь, слабосоленый лосось)

Мясное ассорти
(ростбиф, чоризо, салями, пармская ветчина)

Сырная тарелка
(камамбер, страчателла, буратта, трюфельный сыр, пармезан)

Овощи с грядки

Тар-тар из бычьей вырезки
Тар-тар из лосося / тунца с гуакамоле

Буратта с томатами

Гуакамоле с Фокачей 

Соленья (огурцы,помидоры,грибочки,капуста по-грузински, 
черемша)

Аджапсандал (Грузия)

Баклажаны жареные с орехами (Грузия)

Пхали из стручковой фасоли (Грузия)

Пхали из шпината (Грузия)

Пхали из свеклы (Грузия)

Ассорти пхали (Грузия, нежный биточки из свеклы, шпината, 
стручковой фасоли)

Сациви (Грузия, кусочки курицы с ароматным ореховым соусом)

Ассорти домашних сыров (Грузия, имеретинский, 
домашний сулугуни, копченая косичка)

2550 р.

2550 р.

2650 р.

920 р.

1200 р.
1350 р.

1100 р.

940 р.

750 р.

610 р.

680 р.

550 р.
595 р.
510 р.

630 р.

750 р.

690 р.



Салат греческий
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Овощной салат по-грузински со специями

830 р.

Зелёный салат Vegan
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Салат Цезарь куриный
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

980 р.

850 р.

Поке с лососем 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

980 р.

790 р.

Салаты

Авокадо, запечённое с креветками 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Микс салат с ростбифом и сыром страчателла

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Салат с угрем и сыром креметта
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Кальмар с печёным помидором и сыром 
страчателла 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Салат Цезарь с креветками

1200 р.

1480 р.

1180 р.

1330 р.

1100 р.



Камамбер из печи с брусничным соусом

.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Креветки темпура (сладкий васаби соус)

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Креветки темпура (острый чили соус)

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Лобио по-менгрельски (Грузия, тушеная, протертая 
красная фасоль с специями и зеленью) 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Шампиньоны фаршированные сыром (Грузия)

1100 р.

1300 р.

1300 р.

590 р.

710 р.

Горячие закуски

Супы

790 р.

1100 р.

790 р.

690 р.

960 р.

510 р.

690 р.

Гороховый крем суп из зелёного горошка
со страчателлой

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Томатный красный суп с вонголе, мидиями
и белой рыбой

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Борщ bу TRAMPLIN
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Куриная лапша с яйцом пашот
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Рыбный суп со шпинатом
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Суп « Мцване» (Грузия)

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Харчо (Грузия, традиционный грузинский суп со специями)

 

Мчади с сыром по-грузински 520 р.



840 р.

970 р.
990 р.

990 р.

740 р. 

450 р.

490 р.

710 р.

460 р.

650 р.

Маргарита

Страчателла
Чоризо

Курица
Четыре сыра

Хачапури «Горгондзола с грушей»

Пеновани (слоеный хачапури, Грузия)

Хачапури по-аджарски (Грузия)

Хачапури по-мегрельски (Грузия)

Домашний пирог с картофелем и сыром (Грузия)

Осетинский пирог со шпинатом и сыром (Грузия)

Пицца / Выпечка

Паста / Ризотто

760 /860 р.

990 р.
780 р.

950 р.
790 р.

Орзо с курицей гриль / креветки

Ризотто с зелеными овощами и сыром 
страчателла

Ризотто с лесными грибами

Ризотто с креветками
Паста Казаречче с телячьей щечкой

960 р.
1400 р.

Паста Паккери с креветками
Фетучини с лососем

1200 р.Паста с морепродуктами

1100 р.



Мясо / Рыба

1260 р.

1100 р.

1350 р.

1800 р.
3100 р.

890 р.

830 р.

1300 р.

1200 р.

Бефстроганов с лесными грибами

Утиные ножки с картофельными ньокки
Бургер bу TRAMPLIN с фри

Телячья щечка с муссом из белых грибов

Рапаны и мидии в сливочном соусе
Осьминог
(подаётся с молодыми томатами гриль и соусом бер блан)

Долма с бараниной

Солянка по-грузински
(обжаренная телятина с луком, аджикой, томатами, кинзой)

Цыпленок табака

Сибас от Шефа

Стейки / Мангал

5950 р.
1900 р.
1150 р.

2450 р.

870 р.
1700 р.

1700 р.
1700 р.
2050 р.
650 р.
490 р.
640 р.

Рибай
Бычья вырезка с молодым шпинатом
Люля-кебаб из барашка

Шашлык из каре ягненка

Шашлык из курицы
Говяжья вырезка

Дорадо
Сибас
Лосось
Овощи
Картофель 
Шампиньоны

1200 р.



200 р.Соус сацебели (Грузия)

200 р.
200 р.

Соус ткемали (Грузия)

Соус аджика (Грузия)

150 р.Сметана
320 р.Соус Песто

Соусы

550 р.

580 р.

650 р.

1300 р.

Пюре картофельное

Картофель фри с пармезаном

Дикий рис

Спаржа

Гарниры



450 р. 

690 р.

690 р.

550 р.

420 р.

670 р.

550 р.

750 р.

420 р.

280 р.

680 р.

350 р.

240 / 220 р.

Яблочный штрудель

Черничный пирог

Павлова 

Наполеон

Медовик

Сметанник

Шоколадный фондан

Меренговый рулет 

Вафельные трубочки с вареной сгущенкой

Мацони (Грузия)

Мацони с медом и орехами (Грузия)

Варенье в ассортименте (Грузия)
(Грузия, белая черешня, айва, кизил)

Сорбеты / мороженое на выбор
(Шоколад, Лаванда, Манго,Малина, Клубника, Халва, Ваниль)

Десерты

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
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